I nostri antipasti

R

(1-7-13)

Antipasto rustico
Speck, salame, pancetta coppata, lardo

accompagnato da gnocco fritto di nostra produzione

(1-4-8-10)

Antipasto del Mulino

Crudo di Parma, coppa di Parma, salame cremonese
accompagnato con un bis di crostini ai pomodorini freschi e fegatini
di pollo alla toscana

Prosciutto toscano al coltello

(7-12)

Degustazione di formaggi
con composta dello Chef e miele

(3-7-8)
® Sformatino di ricotta vaccina e asparagi con salsa
allo zafterano

(1)
@ Tartare vegetariana
con pomodorini gialli e rossi, olive taggiasche, avocado e cipolla

caramellata. Accompagnata con vele di pane croccante

(1-3-7-8)

@ Parmigiana di zucchine
servita con riduzione di pomodorini in arrosto e olio al basilico

(1-3-7-13)
@ Fiori di zucca in pastella con mozzarella in carrozza
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I nostri primi

A&
(1-3-7-8)

Tortelloni pasta fresca ripieni di bufala con salsa
di pomodorini freschi al profumo di basilico

(1-3-8)
® Tagliatelle di pasta fresca con funghi porcini*

(1-3-7-8)
Pappardelle all'uovo con ragu classico e scaglie di
parmigiano reggiano

(1-4-8)

Paccheri di Gragnano al ragu di polpo*, olive
taggiasche, pomodoro San Marzano e crumble di
taralli e nduja

(1-3-7-8)
Gnocchi di patate dAvezzano cacio e pepe e
asparagi

(1-3-7-8)
Pennette del Mulino con pancetta affumicata,
pannaq, salsa di pomodoro e zafterano

(7-8)

Risotto Carnaroli dell'azienda agricola Sirtori con
ortiche, salsiccia e mantecato al formaggio caprino

(7-8-10)
Oss buss di vitello con risotto alla milanese
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*: con l'asterisco sono evidenziate le materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D.Lgs.

231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.



[ nostri secondi

Cotoletta di vitello alla milanese (135713 e 2
ricetta tradizionale con olio e burro chiarificato

Tagliata di pollo cotta a bassa temperatura € 16
Filetto di maiale aromatizzato allerbe bardatocon -
speck trentino e la sua salsa -0
[.a tartare dello Cheft 3.9 e 18
con senape, scalogno e salsa Worcestershire
Carne di Scottona selezionata
Fiorentina (al kg.) € 75
Costate as Al ferri € 30
as All’Antica con verdure spadellate (1-8) € 22
Tagliate = Rucola, pomodorini e grana (7) € 17
a Pepe verde e rosmarino € 17
= Funghi porcini trifolati* € 19
o Crema alla nduja e cipolla caramellata € 17
Filetti as Ai ferri € 25
o Al pepe verde con brandy, panna, senape e ¢ 8
salsa Worcestershire (1-6-7-9)
o Al tre pepi, con pepe rosa, nero e verde in PR
riduzione di vino rosso (1-10)
o Dadolata con crema alla nduja e cipolla P

caramellata (8)

*: con l'asterisco sono evidenziate le materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19 comma 9 del D.Lgs.
231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.



I nostri contorni
€ 500

Patate saute d’Avezzano al rosmarino -7-13)
Verdure grigliate
Insalata di finocchi e arance
Insalata mista
Insalata verde
Toscanelli all 'uccelletto (s
Patatine fritte (13~
Spinaci al burro ()

I dessert di nostra produzione € 6,50



o

Il vino della casa
Y litro € 5,50, % litro € 8,50, 1 litro € 14,00

Montepulciano d’Abruzzo
Verdea la Tonsa

Bevande e amari
Acqua minerale € 3,00

Bibite in lattina (Coca-cola, Fanta, Sprite) € 3,50
Menabrea 33 cl. € 4,50
Menabrea 66 cl. € 7

Dopo il pasto
Caffe € 1,50
Amari, grappe e passiti € 4,00
Liquori esteri € 5,00

Coperto € 2,50

) Prodotto vegetariano Prodotto senza glutine

*: con l'asterisco sono evidenziate le materie prime acquistate surgelate all'origine come previsto dall'art 19
comma 9 del D.Lgs. 231/17 e dall’Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.



